真空食品包装机保养技巧
    食品包装机是很多食品厂都在使用的一款包装设备，它有普通包装和真空包装两种功能可选，今天我们要给大家介绍的是真空食品包装机，它主要用于肉制品、熟食等产品的包装。真空食品包装机可以快速的抽空产品包装内的空气，使食品无法与空气接触，有效降低了发霉腐败的可能，延长存储时间。企业对于如此重要的真空食品包装机一定非常重视，因此保养维护等工作一定要做到细致周到。下面上海铸衡小编给大家总结的一些真空食品包装机保养的小技巧，希望对大家有帮助。

真空食品包装机保养技巧： 

1、要工作时要先通气再通电，停机时先断电后切断气。 

2、真空食品包装机要安装的时候一定要有可靠的接地装置。  

3、真空食品包装机的使用环境应该是温度-10℃—50℃，相对温度不大于85%。 

4、连续工作两、三个月后要打开后盖对开头碰块等滑动部位加润滑油 

5、对减压、过滤等联件要经常检查，看看杯内有没有水。  

6、硅胶条、加热条要保持清洁，不能有异物，以免影响封口质量。 

7、当高温胶布有破损时要及时更换。  

8、真空食品包装机在搬运过程中不要倾斜放置和撞击，更不能放倒搬运。 

真空食品包装机工作压力不要调得太高。 

了解更多食品包装机相关信息请关注：www.021baozhuangji.com 
