正确清洁食品金属检测仪方法

    食品金属检测仪在很多食品生产企业都有应用，它的作用越来越大，已经成为不可缺少的食品质量检测设备。食品金属检测仪对企业来说如此重要，所以更应该时刻保持良好的工作状态，这样才能保证对食品检测的准确性，而要达到这一要求，就需要食品检测检测仪操作者除了熟悉正确规范的操作方法外，还要了解一些食品金属检测仪的清洁保养方法，定期清洁和保养，不仅可以大大降低食品金属检测仪故障发生率，还可以有效延长它的使用寿命。如果您对食品金属检测仪正确清洁保养方法好不太了解的话，不妨来看看上海铸衡小编给大家总结的一些经验，如果您有更好的食品金属检测仪清洁保养方法的话，欢迎与我们分享。

正确清洁食品金属检测仪方法：

1 、清洁用具：找一块干净的毛巾，沾湿水后拧干直到不能拧出水为止。

2 、输送带表面清洁：注意，清洁前首先应将食品金属检测仪灵敏度调节到最低级别，如食品金属检测仪有B/C模式，请将检针器调节到C模式。以免灵敏度过高影响下一步的清洁工作。然后将毛巾拉直并适当紧压在输送带表面，开动机器，使机器运转五圈以上（目的是为了清洁输送带表面的污染物，方法可自行灵活应用），然后把毛巾洗干净拧干，再次重复此步骤擦拭输送带。直到输送带表面没有明显的污染物为止；

3 、输送带背面清洁：接着将毛巾洗净拧干，从机器下部将毛巾穿过输送带底部，拉直毛巾，并将毛巾抽到输送台正面。抓紧毛巾两头，开动机器使机器运转数周。由于输送带的底部是最脏的地方，需要进行多次的擦拭。每次运转数周后。都要将毛巾抽出洗净再次重复上述步骤。

4 、如何判断清洁效果：食品金属检测仪输送带经过上述两个清洁步骤后，将灵敏度调节到8级或最高灵敏度，开动机器，让机器运转。如机器运行平稳且探头金属位置显示灯不亮的时候，此时放入无任何金属杂质的衣物，衣物能顺利通过检针器通道，即输送带清洁成功！ 

更多食品金属检测仪相关信息请关注：www.021baozhuangji.com 
